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ADVERTENCIA
Este texto ndo substitui o publicado no Diario Oficial da Unido

Ministério da Saude
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

RESOLUGAO - RDC N°. 173, DE 13 DE SETEMBRO DE 2006

Dispoe sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas
para Industrializagdo e Comercializagdo de Agua
Mineral Natural e de Agua Natural e a Lista de
Verificagdo das Boas Praticas para Industrializagdo e
Comercializagcdo de Agua Mineral Natural e de Agua
Natural.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuicao que lhe confere o inciso IV
do art. 11 do Regulamento aprovado pelo Decreto n°. 3.029, de 16 de abril de 1999, e tendo em vista o disposto no
inciso Il € nos §§ 1° e 3° do art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da Portaria n°. 354 da
ANVISA, de 11 de agosto de 2006, republicada no DOU de 21 de agosto de 2006, em reunido realizada em 11 de
setembro de 2006, e

considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das agdes de controle sanitario na area de alimentos
visando a protec¢ao a saude da populagao;

considerando que a agua mineral natural e a 4gua natural contaminadas podem causar doengas de transmissao
hidrica;

considerando a necessidade de complementar o Regulamento Técnico sobre Condigdes Higiénico-Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos, bem como o
Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos;

considerando a necessidade de desenvolvimento de instrumento especifico de verificagdo das Boas Praticas para
industrializacdo e comercializacao de agua mineral natural e de agua natural,

adota a seguinte Resolugao de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicagao:

Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Industrializagéo e Comercializagéo de Agua Mineral
Natural e de Agua Natural.

Art. 2° As empresas tém o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data da publicagdo desta Resolugao
para cumprirem as disposigdes constantes dos Anexos | e Il.

Art. 3° A avaliagéo do cumprimento do Regulamento Técnico constante do Anexo | dar-se-a por intermédio da
Lista de Verificagdo das Boas Praticas para Industrializagdo e Comercializagdo de Agua Mineral Natural e de Agua
Natural constante do Anexo II.

Paragrafo unico - A Lista de Verificagdo das Boas Praticas para Industrializagdo e Comercializagao de Agua
Mineral Natural e de Agua Natural, incorpora os itens pertinentes da Lista de Verificagdo das Boas Praticas de
Fabricagdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos, aprovada em regulamento técnico
especifico.

Art. 4° A inobservancia ou desobediéncia ao disposto na presente Resolugdo configura infragdo de natureza
sanitaria, na forma da Lei n° 6437, de 20 de agosto de 1977, sujeitando o infrator as penalidades previstas nesse
diploma legal.

Art. 5° Esta Resolugdo de Diretoria Colegiada entrara em vigor na data de sua publicagao.

Art. 6° Fica revogada a Resolugao CNNPA/MS n° 26/76, publicada em 29 de abril de 1977, que dispde sobre
normas de higiene para os estabelecimentos que exploram agua mineral natural ou agua natural de fonte.

DIRCEU RAPOSO DE MELLO

ANEXO |
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) REGULAMENTO TECNICQ DE BOAS PRATICAS PARA INDUSTRIALIZACAO E COMERCIALIZAGAO DE
AGUA MINERAL NATURAL E DE AGUA NATURAL

1 ALCANCE
1.1 Objetivo

Definir procedimentos de Boas Praticas para industrializagdo e comercializagdo de agua mineral natural ou de
agua natural envasada destinada ao consumo humano a fim de garantir sua condi¢cao higiénico-sanitaria.

1.2 Ambito de Aplicagdo Aplica-se aos estabelecimentos que realizam a industrializagdo de dgua mineral natural e
de agua natural. Destina-se, ainda, aos estabelecimentos que desenvolvam alguma das seguintes atividades:
armazenamento, transporte, distribuicdo e ou comercializagdo de agua mineral natural e de agua natural envasadas.

2 DEFINICOES
Para efeito desta Resolugao, consideram-se,

2.1 Agua mineral natural: 4gua obtida diretamente de fontes naturais ou por extragdo de aguas subterraneas. E
caracterizada pelo conteudo definido e constante de determinados sais minerais, oligoelementos e outros constituintes
considerando as flutuagdes naturais.

2.2 Agua natural: 4gua obtida diretamente de fontes naturais ou por extragdo de aguas subterraneas. E
caracterizada pelo contetdo definido e constante de determinados sais minerais, oligoelementos e outros constituintes,
em niveis inferiores aos minimos estabelecidos para agua mineral natural. O conteldo dos constituintes pode ter
flutuagdes naturais.

2.3 Alimento: é toda substancia ou mistura de substancias no estado sdlido, liquido, ou pastoso ou qualquer outra
forma adequada, destinadas a fornecer ao organismo humano os elementos normais a sua formagéo, manutencao e
desenvolvimento.

2.4 Boas Praticas: procedimentos que devem ser adotados pelos estabelecimentos industriais e comerciais a fim
de garantir a qualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos produtos alimenticios com os regulamentos técnicos.

2.5 Canalizagido: conjunto de dutos, tubulagdes, conexdes, calhas, juntas, pecas e registros utilizados na
conducéo da agua mineral natural ou da agua natural captadas para as instala¢des industriais.

2.6 Captagao: conjunto de operagdes necessarias a obtengdo da agua mineral natural ou da agua natural, sem
alteracdo da sua qualidade higiénico-sanitaria e da sua caracteristica natural e de pureza.

2.7 Contaminantes: substancias ou agentes de origem bioldgica, quimica ou fisica, estranhos ao alimento, que
sejam considerados nocivos a saude humana.

2.8 Desinfecgao: operagao de redugao, por método fisico e ou agente quimico, do numero de microrganismos em
nivel que ndo comprometa a qualidade higiénico-sanitaria da agua mineral natural e da agua natural.

2.9 Embalagem: artigo que esta em contato direto com a agua mineral natural ou com a agua natural destinado a
conté-las, desde a sua fabricagdo até a sua entrega ao consumidor, com a finalidade de protegé-las de agentes
externos, de alteragdes e de contaminagdes, assim como de adulteragdes.

2.10 Envase: operagédo que compreende o enchimento e a vedagdo com tampa da embalagem com agua mineral
natural ou com agua natural.

2.11 Equipamento: todo artigo em contato direto com a agua mineral natural ou com a agua natural, que se utiliza
durante a elaboracgao, fracionamento, armazenamento, comercializacdo e consumo. Estio incluidos nesta denominacéo:
recipientes, maquinas, correias transportadoras, aparelhagens, acessérios, valvulas, e similares.

2.12 Filtragcdo: operagdo que consiste na retengdo de particulas sélidas em suspensao por meio de material
filtrante sem alterar as caracteristicas quimicas, fisico-quimicas e microbioldgicas da agua mineral natural e da agua
natural.

2.13 Gaseificagao: adi¢ao artificial de gas carbonico (diéxido de carbono) durante o processo de envase da agua
mineral natural ou da agua natural.

2.14 Higienizagao: operagao que compreende as etapas de limpeza e desinfecgao.

2.15 Industrializagao: consiste no conjunto de operagdes e processos efetuados na matéria-prima, tais como
captacao, condugcao, armazenamento, envase, fechamento, rotulagem, estocagem e expedi¢do da agua mineral natural
ou da agua natural envasada, para fins de comercializagdo.

2.16 Insumos: elementos utilizados na industrializagdo da agua mineral natural ou da agua natural, tais como
matérias-primas, ingredientes e embalagens.
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2.17 Limpeza: operagao de remogao de substancias minerais e ou organicas indesejaveis, tais como terra, poeira,
gordura e outras sujidades.

2.18 Manipulador de alimentos: qualquer pessoa que manipula diretamente alimento envasado ou nao,
equipamentos e utensilios utilizados para seu processamento ou superficies que entram em contato com o alimento.

2.19. Manual de Boas Praticas: documento que descreve as operagdes realizadas pelo estabelecimento,
incluindo, no minimo, os requisitos sanitarios das instalagdes fisicas, a manutencéo e higienizagao das instalagdes, dos
equipamentos e dos utensilios, o controle da agua de abastecimento, o controle integrado de vetores e pragas urbanas,
o controle da higiene e saide dos manipuladores e o controle e garantia de qualidade do produto final.

2.20 Medida de Controle: procedimento adotado com o objetivo de prevenir, reduzir a um nivel aceitavel ou
eliminar agente(s) fisico(s), quimico(s) e ou biolégico(s) que comprometam as condi¢des higiénico-sanitarias da agua
mineral natural e da agua natural.

2.21 Procedimentos Operacionais Padronizados - POP: procedimentos escritos de forma objetiva que
estabelecem instrugdes seqlienciais para a realizagdo de operagdes rotineiras e especificas na industrializagao,
armazenamento e transporte da agua mineral natural ou da agua natural envasada. Estes procedimentos podem
apresentar outras nomenclaturas desde que obedegam aos conteudos estabelecidos nos regulamentos técnicos
especificos.

2.22 Registro: anotagédo em planilha e ou documento que comprova realizagéo e ou resultado de controles, testes
e analises, devendo ser datado e assinado por funcionario responsavel pelo seu preenchimento.

2.23 Reservatorio: tanque de armazenamento para acumulo e ou regulagao de fluxo da agua mineral natural ou
da agua natural proveniente exclusivamente da captagao.

3 REFERENCIAS
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Science.The National Academies Press. Washington, DC. 5% Edi¢do. 2004. Carbon Dioxide/Monographs 96-
98.www.nap.edu.

4 INDUSTRIALIZACAO E COMERCIALIZAGCAO DE AGUA MINERAL NATURAL E DE AGUA NATURAL

4.1 Captagao

4.1.1 A area circundante a casa de protegao da captagao deve ser pavimentada, mantida limpa e livre de focos de
insalubridade. Deve dispor de um sistema de drenagem de aguas pluviais de modo a impedir a infiltragdo de

contaminantes, ndo comprometendo a qualidade sanitaria da agua mineral natural e da agua natural.

4.1.2 A casa de protegdo da captagdo deve ser mantida em condigdo higiénico-sanitaria satisfatéria, livre de
infiltragbes, rachaduras, fendas e outras alteragdes. No inicio da canalizagado de distribuicdo da agua mineral natural ou
da agua natural deve ser instalada torneira especifica para a coleta de amostras.

4.1.3 As edificagdes, as instalagdes, a canalizacdo e os equipamentos da captagao devem ser submetidos a
limpeza e, se for o caso, a desinfecgdo, de forma a minimizar os riscos de contaminagédo da agua mineral natural e da
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agua natural. As operagdes de limpeza e de desinfecgdo devem ser realizadas por funcionarios comprovadamente
capacitados e mantidos registros.

4.1.4 A captagdo da agua mineral natural ou da agua natural e as demais operagdes relativas a industrializagao
devem ser efetuadas no mesmo estabelecimento industrial.

4.2 Condugao da agua de captagao

4.2.1 A canalizagdo para condugdo da agua mineral natural ou da agua natural deve estar situada em nivel
superior ao solo, ser mantida em adequado estado de conservagdo, ndo apresentar vazamentos e permitir o acesso
para inspegao visual.

4.2.2 A canalizagédo deve atender ao “Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificagdo de Materiais para
Embalagens e Equipamentos em Contato com Alimentos”, outros regulamentos técnicos especificos e suas alteragdes.
As superficies da canalizagdo que entram em contato com a agua mineral natural e com a agua natural devem ser lisas,
integras, impermeaveis, resistentes a corrosao e de facil higienizagao.

4.2.3 A agua mineral natural ou a agua natural oriunda de fontes distintas pode ser misturada, desde que
autorizado pelo 6érgao competente do Ministério das Minas e Energia. Devem ser instituidos mecanismos que assegurem
a identificagdo das fontes utilizadas.

4.2.4 As canalizagbes de condugao da agua mineral natural ou da agua natural devem ser independentes e sem
conexao com as demais aguas provenientes de sistema ou solugdo alternativa de abastecimento. Devem ser
identificadas e diferenciadas das demais canalizacdes.

4.2.5 A condugdo da agua mineral natural ou da agua natural captada deve ser realizada por meio de canalizagcéo
fechada e continua até o envase.

4.2.6 A agua mineral natural e a agua natural podem ser filtradas e os elementos filtrantes devem ser constituidos
de material que ndo altere as caracteristicas originais e a qualidade higiénico-sanitaria dessas aguas. Esses elementos
devem ser verificados e trocados na freqiiéncia definida pelo estabelecimento industrial, sendo mantidos os registros.

4.2.7 A higienizagdo da canalizagdo deve ser realizada por funcionarios comprovadamente capacitados e de
forma que garanta a manutengao das condi¢des higiénico-sanitarias satisfatérias e minimize o risco de contaminagao da
agua mineral natural e da agua natural. Devem ser mantidos registros das operagoes.

4.2.8 A higienizagdo deve contemplar, quando aplicavel, o desmonte da canalizagdo e prever a freqiéncia de
realizagdo desta operagdo. Caso seja constatada a presenga de incrustagdes e de outras alteragbes que possam
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria da agua mineral natural e da agua natural, devem ser revistas as operagdes
de higienizagao e adotadas as medidas corretivas necessarias.

4.2.9 Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagoes de
higienizacdo da canalizagdo. Os POP devem conter informagdes sobre: natureza da superficie a ser higienizada,
métodos de higienizagao, principios ativos utilizados e sua concentragéo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou
fisicos utilizados na operagdo de higienizagdo, temperatura, freqiiéncia e outras informagbes que se fizerem
necessarias.

4.3 Armazenamento da agua da captagao

4.3.1 O armazenamento da agua da captagdo deve ser realizado em reservatério situado em nivel superior ao
solo e estanque a fim de evitar a contaminagdo da agua mineral natural e da agua natural.

4.3.2 O reservatério deve atender ao “Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificagdo de Materiais para
Embalagens e Equipamentos em Contato com Alimentos”, outros regulamentos técnicos especificos e suas alteragoes.
As superficies que entram em contato com a agua mineral natural ou com a agua natural devem ser lisas, integras,
impermeaveis, resistentes a corrosdo e de facil higienizacdo. Devem estar em adequado estado de conservacao, livres
de vazamentos e permitir a inspecao interna.

4.3.3 O reservatério deve possuir extravasor, protegido por tela milimetrada, dotado de filtro de ar microbioldgico,
valvula de retengéo ou fecho hidrico em forma de sifao para impedir que o nivel de agua atinja a parte superior. Deve
possuir um dispositivo para esvaziamento em nivel inferior para fins de higienizacdo e uma torneira especifica para
coleta de amostra, instalada no inicio da canalizacdo de distribuicdo da agua para o envase. Os elementos filtrantes
devem ser verificados e trocados na freqiiéncia definida pelo estabelecimento industrial, sendo mantidos os registros.

4.3.4 A inspecgao visual do reservatorio deve ser efetuada na frequiéncia definida pelo estabelecimento industrial.
Caso seja constatada a presenga de incrustagbes e de outras alteragdes que possam comprometer a qualidade
higiénico-sanitaria da agua mineral natural e da agua natural devem ser revistas as operagbes de higienizagédo e
adotadas as medidas corretivas necessarias.

4.3.5 A higienizagdo do reservatério deve ser realizada por funcionarios comprovadamente capacitados e de
forma que garanta a manutengao das condi¢des higiénico-sanitarias satisfatérias e minimize o risco de contaminagao da
agua mineral natural e da agua natural. A higienizagao do reservatorio deve ser registrada.
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4.3.6 Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagoes de
higienizagao do reservatério. Os POP devem conter informagdes sobre: natureza da superficie a ser higienizada,
métodos de higienizagdo, principios ativos dos agentes quimicos utilizados e sua concentracdo, tempo de contato dos
agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operacéo de higienizagdo, temperatura, freqiiéncia e outras informagdes que
se fizerem necessarias.

4.4 Selegao dos insumos e dos fornecedores

4.4.1 O estabelecimento deve especificar e documentar os critérios de avaliagdo e selegdo dos fornecedores de
insumos. O estabelecimento deve dispor de cadastro atualizado dos fornecedores selecionados.

4.4.2 O estabelecimento deve definir as especificagbes dos insumos, de forma a atender as exigéncias previstas
em regulamentos técnicos especificos e assegurar a qualidade higiénico-sanitaria da agua mineral natural e da agua
natural.

4.4.3 Quando realizada a adicdo de diéxido de carbono na agua mineral natural ou na agua natural, o gas
adquirido deve atender aos requisitos especificados pelo Food Chemical Codex.

4.5 Recepcao e armazenamento dos insumos

4.5.1 A recepgdo dos insumos deve ser realizada em local protegido, limpo e livre de objetos em desuso e
estranhos ao ambiente.

4.5.2 A recepgao das embalagens retornaveis para um novo ciclo de uso deve ser efetuada em éarea distinta da
recepgao dos demais insumos para evitar contaminagao cruzada.

4.5.3 Os insumos devem ser submetidos a inspeg¢do no ato da recepgdo. Os produtos saneantes devem estar
regularizados no 6rgao competente. Quando as especificacdes previamente determinadas ndo forem atendidas, os
insumos devem ser reprovados.

454 As embalagens plasticas retornaveis recebidas para um novo ciclo de uso devem ser avaliadas
individualmente quanto a aparéncia interna e externa, a presenga de residuos e ao odor. As embalagens plasticas com
amassamentos, rachaduras, ranhuras, remendos, deformagdes internas e externas do gargalo, com alteragdes de odor e
cor, dentre outras alteragbes que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria da agua mineral natural ou da
agua natural devem ser reprovadas.

4.5.5 As embalagens de vidro retornaveis devem ser avaliadas individualmente quanto a sua integridade.

4.5.6 Os insumos reprovados na recepgao devem ser imediatamente devolvidos ao fornecedor ou distribuidor e,
quando néo for possivel, devem ser devidamente identificados e armazenados separadamente até o seu destino final,
sendo esse destino registrado em documento datado e assinado pelo funcionario responsavel.

4.5.7 O armazenamento dos insumos deve ser feito em local limpo e organizado de forma a garantir a protegao
contra contaminantes. Os insumos devem ser armazenados sobre paletes, estrados e ou prateleiras, respeitando o
espagamento necessario para garantir adequada ventilagao, limpeza e, quando for o caso, desinfecgao do local. Os
paletes, exceto os descartaveis, estrados ou prateleiras devem ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.

4.5.8 Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes a operagao de
recepcao das embalagens. Os POP devem conter informagdes sobre: inspegéo individual, aceitagdo e reprovagao de
embalagens, destino final das embalagens reprovadas e outras informagdes que se fizerem necessarias.

4.6 Fabricagao e higienizagdo das embalagens

4.6.1 A fabricagdo das embalagens no proprio estabelecimento industrial deve ser realizada em local especifico e
n&o deve comprometer a qualidade higiénico-sanitaria da agua mineral natural e da agua natural.

4.6.2 Quando as embalagens fabricadas no estabelecimento industrial ndo forem utilizadas imediatamente, essas
devem ser armazenadas em local especifico ou mantidas protegidas até o momento da sua utilizagao.

4.6.3 As embalagens de primeiro uso, quando nao fabricadas no préprio estabelecimento industrial, devem ser
submetidas ao enxaglie em maquinario automatico, utilizando-se solugdo desinfetante, exceto as embalagens
descartaveis do tipo copo.

4.6.4 As embalagens retornadas para um novo ciclo de uso, antes da etapa de higienizacao automatica, devem

ser submetidas a pré-lavagem para a remogado do rétulo, dos residuos da substancia adesiva e das sujidades das
superficies interna e externa.

4.6.5 As embalagens retornadas para um novo ciclo de uso devem ser submetidas a limpeza e desinfecgdo em
magquinario automatico.

4.6.6 O enxagie das embalagens retornadas para um novo ciclo de uso deve garantir a eliminagdo dos residuos
dos produtos quimicos utilizados na higienizacdo. A auséncia desses residuos deve ser comprovada por testes
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indicadores.

4.6.7 O enxague final das embalagens retornadas para um novo ciclo de uso e daquelas de primeiro uso deve ser
feito com a agua mineral natural ou com a agua natural a ser envasada, exceto as embalagens descartaveis do tipo
copo.

4.6.8 As tampas das embalagens ndo devem ser veiculos de contaminagcdo da agua mineral natural e da agua
natural.

4.6.9 O transporte das embalagens da area de higienizagdo para a sala de envase deve ser realizado
imediatamente. A saida do equipamento de higienizagdo das embalagens deve estar posicionada préxima a sala de
envase para evitar que as embalagens circulem em ambiente aberto. Quando ndo for possivel, as esteiras devem ser
protegidas por cobertura.

4.6.10 A passagem das embalagens da area de higienizagdo para a sala de envase deve ser feita por meio de
abertura destinada exclusivamente para este fim, ndo sendo permitido o transporte manual das embalagens. Essa
abertura deve ser dimensionada somente para permitir a passagem das embalagens e permanecer fechada durante a
paralisagédo do processo de envase.

4.6.11 As operacdes de limpeza e desinfecgdo das embalagens devem ser realizadas por funcionarios
comprovadamente capacitados, seguindo procedimentos que assegurem condigdes higiénico-sanitarias satisfatorias.

4.6.12 Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagbes de
higienizagao das embalagens. Os POP devem conter informagdes sobre: natureza da superficie a ser higienizada,
métodos de higienizagao, principios ativos utilizados e sua concentragéo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou
fisicos utilizados na operacao de higienizagao, temperatura e outras informagdes que se fizerem necessarias.

4.7 Envase e fechamento

4.7.1 O envase e o fechamento das embalagens devem ser realizados por equipamentos automaticos. O
fechamento deve garantir a vedagado das embalagens para evitar vazamentos e contaminagdo da agua mineral natural e
da agua natural.

4.7.2 A sala de envase deve ser mantida em adequado estado de higiene e de conservagao. O piso, a parede, o
teto e a porta devem possuir revestimento liso, de cor clara, impermeavel e lavavel. A porta deve ser equipada com
dispositivo de fechamento automatico, ajustada aos batentes e em adequado estado de conservagao.

4.7.3 A adicdo de dioxido de carbono a agua mineral natural ou a agua natural, quando houver, deve estar
integrada a linha de envase.

4.7.4 Na sala de envase devem ser adotadas medidas para minimizar o risco de contaminagéo. A sala de envase
deve possuir piso com inclinagao suficiente para facilitar o escoamento de agua, ralo sifonado com tampa escamoteavel,
luminarias protegidas contra quebras e ventilacao capaz de manter o ambiente livre de condensagéo de vapor d’agua.

4.7.5 O acesso a sala de envase deve ser restrito e realizado exclusivamente por uma ante-sala. A sala de envase
deve possuir lavatério com torneira acionada sem contato manual, exclusivo para higiene das maos, dotado de sabonete
liquido inodoro, produto anti-séptico e sistema de secagem das méaos acionado sem contato manual.

4.7.6 Os funcionarios que trabalham na sala de envase devem utilizar uniformes limpos, que devem ser trocados
diariamente e serem de uso exclusivo para essa area.

4.7.7 A agua mineral natural ou a agua natural envasada deve ser transportada imediatamente da sala de envase
para a area de rotulagem por meio de esteiras, ndo sendo permitido o transporte manual. A comunicagao entre essas
dependéncias deve ser feita por meio de abertura, dimensionada somente para permitir a passagem das embalagens, a
qual deve permanecer fechada durante a paralisagao do processo de envase.

4.7.8 A sala de envase e os equipamentos devem ser higienizados quantas vezes forem necessarias e
imediatamente apdés o término do trabalho. Quando aplicavel, a higienizacdo deve contemplar o desmonte dos
equipamentos na frequéncia definida pelo estabelecimento industrial.

4.8 Rotulagem e armazenamento

4.8.1 A agua mineral natural ou a agua natural envasada deve ser submetida a inspegéo visual ou eletrénica de
modo a assegurar a sua caracteristica original e a sua qualidade higiénico-sanitaria.

4.8.2 A agua mineral natural e a agua natural reprovadas na inspecao, devolvidas ou recolhidas do comeércio,
avariadas e com prazo de validade vencido devem ser armazenadas em local separado e identificado até o seu destino
final.

4.8.3 A operagao de rotulagem das embalagens deve ser efetuada fora da area de envase. Os rétulos das
embalagens da agua mineral natural e da agua natural devem obedecer aos regulamentos técnicos de rotulagem geral e
especificos.
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4.8.4 Os locais para armazenamento da agua mineral natural e da agua natural devem ser limpos, secos,
ventilados, com temperatura adequada e protegidos da incidéncia direta da luz solar para evitar a alteracao das aguas
envasadas.

4.8.5 A agua mineral natural ou a agua natural envasada deve ser armazenada sobre paletes, estrados e ou
prateleiras, respeitando o espagamento minimo necessario para garantir adequada ventilagao, limpeza e, quando for o
caso, desinfecgao do local. Os paletes, estrados ou prateleiras devem ser de material liso, resistente, impermeavel e
lavavel.

4.8.6 A agua mineral natural ou a agua natural envasada n&o deve ser armazenada proxima aos produtos
saneantes, defensivos agricolas e outros produtos potencialmente tdxicos para evitar a contaminagdo ou impregnagao
de odores estranhos.

4.9 Transporte e comercializagao

4.9.1 As operagdes de carga e descarga devem ser realizadas em plataforma externa a area de processamento e
os motores dos veiculos devem permanecer desligados durante a operagdo, a fim de evitar a contaminagdo das
embalagens e do ambiente por gases de combustéo.

4.9.2 O veiculo de transporte deve estar limpo, sem odores indesejaveis, livre de vetores e pragas urbanas,
dotado de cobertura e protegao lateral limpas, impermeaveis e integras. O veiculo ndo deve transportar agua mineral
natural ou agua natural envasada junto com outras cargas que comprometam a sua qualidade higiénico-sanitaria.

4.9.3 O empilhamento das embalagens com agua mineral natural ou com agua natural, durante o transporte, deve
ser realizado de forma a evitar danos as embalagens, a fim de ndo comprometer a qualidade higiénico-sanitaria da agua
envasada.

4.9.4 A agua mineral natural ou a agua natural envasada deve ser exposta a venda somente em estabelecimentos
comerciais de alimentos ou bebidas. Deve ser protegida da incidéncia direta da luz solar e mantida sobre paletes ou
prateleiras, em local limpo, seco, arejado e reservado para esse fim.

4.9.5 A agua mineral natural ou a agua natural envasada e as embalagens retornaveis vazias nao devem ser
estocadas préximas aos produtos saneantes, gas liquefeito de petréleo e outros produtos potencialmente tdxicos para
evitar a contaminacao ou impregnacao de odores indesejaveis.

4.10 Controle de qualidade

4.10.1 O estabelecimento industrial deve implementar e documentar o controle de qualidade da agua mineral
natural, da agua natural, das embalagens e, quando utilizado, do diéxido de carbono.

4.10.2 As analises laboratoriais para o controle e o monitoramento da qualidade da agua mineral natural e da
agua natural devem ser realizadas em laboratdrio proprio ou terceirizado.

4.10.3 As analises microbioldgicas e de contaminantes quimicos da agua mineral natural e da agua natural devem
atender ao disposto em legislagao especifica.

4.10.4 O estabelecimento industrial deve estabelecer e executar plano de amostragem, especificando o numero
de amostras, o local de coleta, os parametros analiticos e a frequiéncia a ser realizada, envolvendo as diversas etapas
da industrializacdo. Deve ainda, definir os limites de aceitagcdo a serem determinados nas amostras coletadas, segundo
o plano de amostragem estabelecido.

4.10.5 A agua mineral natural ou a agua natural envasada deve apresentar composigao equivalente a respectiva
agua emergente da fonte ou pogo, conforme especificada nas analises laboratoriais efetuadas pelo 6rgado competente do
Ministério das Minas e Energia.

4.10.6 O estabelecimento industrial deve adotar as medidas corretivas em caso de desvios dos parametros
estabelecidos. Essas medidas devem estar documentadas.

4.11 Manipuladores e responsavel pela industrializacao

4.11.1 Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados, sendo capacitados periodicamente em:
higiene pessoal, manipulagéo higiénica dos alimentos e em doengas transmitidas por alimentos.

4.11.2 A responsabilidade pela industrializagdo da agua mineral natural e da agua natural deve ser exercida pelo
responsavel técnico, responsavel legal ou proprietario do estabelecimento industrial.

4.11.3 A responsabilidade deve ser exercida por funcionario que tenha realizado curso de capacitagao, com carga
horaria minima de 40 (quarenta) horas, abordando os seguintes temas: a) Microbiologia de Alimentos;b) Industrializagao
da agua mineral natural e da agua natural; c) Boas Praticas ; d) Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle - APPCC.
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4.11.4 O estabelecimento industrial deve dispor do certificado de capacitagdo dos manipuladores e do certificado
do responsavel pela industrializagdo, devidamente datado, contendo a carga horaria e o conteddo programatico dos
Cursos.

4.12 Documentagao e registro

4.12.1 Os estabelecimentos industrializadores de agua mineral natural e de agua natural devem dispor de Manual
de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais Padronizados. Esses documentos devem estar acessiveis aos
funcionarios envolvidos e disponiveis a autoridade sanitaria. As operagdes executadas no estabelecimento devem estar
de acordo com o Manual de Boas Praticas.

4.12.2 Os POP elaborados para as operagdes de higienizagdo da canalizagdo, higienizagdo do reservatério,
recepgao das embalagens e higienizacdo das embalagens devem atender aos requisitos gerais e as disposi¢cdes
relativas ao monitoramento, avaliagdo e registro, estabelecidos pelo Regulamento Técnico de Procedimentos
Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

4.12.3 Os registros devem ser utilizados para verificagdo das medidas de controle implementadas, sendo
mantidos por no minimo 1 (um) ano, a partir da data do envase da agua mineral natural ou da agua natural.

4.12.4 A empresa deve apresentar a autoridade sanitaria, quando solicitado, os documentos comprobatérios da
regularidade do estabelecimento industrial, da agua mineral natural e da dgua natural junto ao Ministério da Saude e ao
Ministério das Minas e Energia.

4.12.5 O estabelecimento industrial deve dispor de documentagao que comprove que os materiais constituintes da
canalizagao, do reservatério, dos equipamentos e das embalagens que entram em contato com a agua mineral natural
ou com a agua natural atendem as especificagdes dispostas nos regulamentos técnicos.

4.12.6 O estabelecimento industrial deve dispor de documentagcao que comprove a qualidade de cada carga do
diéxido de carbono.

ANEXO I

Saude Legis - Sistema de Legislacdo da Saude
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